
UN COLLECTIF DE PROJETS PILOTES (2023-2024)
École de cuisine municipal

Ville de Rennes

STRUCTURE

PUBLIC CIBLE

Cuisiniers, Agents travaillant 
autour du temps du repas
Enfants (périsco et scolaire)

OBJECTIF AFFICHÉ

ASSIETTES PLUS VÉGÉTALES ?

En filigrane

CONTACT

Typhaine HERRE, 
t.herre@ville-rennes.fr

Pour en savoir plus sur le programme d’action d’ALTAA :  https://solagro.org/altaa 

LE PROJET
Au milieu du parc des Gayeulles, créer et animer une école 
municipale de cuisine dans l’espace restauration du centre 
de loisir pour accueillir agents et enfants et partager des 
expériences et savoirs autour de l’alimentation durable.  
Nous aurons réussi quand …
Les agents de cuisine et de service seront volontaires dans la durée pour 
participer aux activités de l’école et forces de proposition. 
L’ensemble des agents deviendront ambassadeurs de l’alimentation 
durable  
Nous aurons un fonctionnement qui permette de rendre plus autonomes 
les cuisiniers et décharger la chargée de mission, notamment sur la 
logistique. 
Nous aurons trouvé un format de cycle d’ateliers qui permette d’ancrer les 
apprentissages dans la durée. 
Les animateurs et enseignants s’empareront du sujet pour créer des 
animations et du lien en dehors des temps de cuisine. 
Nous aurons développer des outils accompagnant les temps 
(passeport école de cuisine, livret péda.. )

https://solagro.org/altaa
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